KRAJSKA HYGIENICKA STANICE
STREDOCESKEHO KRAJE SE SIDLEM V PRAZE

Cileny statni zdravotni dozor — zmrzliny

Ministerstvem zdravotnictvCeské republiky byl v 1. pololeti roku 2014 vyhlaseiteny
statni zdravotni dozor zatieny na owreni zdravotni nezavadnosti zmrzlin podavanych
v zaizenich poskytujicich stravovaci sluzby. Smyslé€ohto kontrol bylo owteni danych
provozi jeS€ pred hlavni letni sezonou. Pracovnici Krajské hygiehistanice $¢daieského
kraje (dale jen ,KHS") provedli vramci tohoto Ukolcelkem 66 kontrol, které byly
orientovany zejména na &eni bezpeénosti zmrzlin z hlediska ffftomnosti vybranych
mikroorganisni schopnych vyvolat alimentarni onemeécha z hlediska obsahu vybranych
syntetickych barviv.

Celkem bylo odebrano 72 vzdrikemrzlin, 68 vzork k mikrobiologickému vyséeni a 4
vzorky k chemické analyze. Dale byly kontroly zg&emy mimo jiné na odeni zajiséni

sledovatelnosti &etné oznaovani, dodrzovani skladovacich podminek a teplotiétEzce u
surovin, rozpracovanych zmrzlinovych &h i zmrzlin, ochrany i@d kontaminaci,
dodrZzovani provozni a osobni hygieny. LaboratoryBeveni vzorki bylo provedeno ve
Zdravotnim Ustavu se sidlem v Usti nad Labem au@dndm Ustavu se sidlem v Ostéav

K mikrobiologickému vySéeni byly gednosté odebirany zmrzliny vyrobené tzv. studenou
cestou (zpsob vyroby nezahrnujici z#ti zmrzlinové smsi, nefastji jsou pouzivany
originalre balené sypké s&si, jez se misi s vodou &ip. dalSimi surovinami) a zmrzlinyfip
jejichz vyrol& bylo pouZzitocerstvé nebo zmrazené ovoce. Z vystedhikrobiologického
vySeteni vyplyva, Ze odebrané vzorky zmrzlin z hlediskantaminace patogennimi
mikroorganismy vyhody poZzadavkm pravnich pedpisi. Na druhé strahv 5 gripadech
vzorky zmrzlin nevyho#ly ve sledovaném ukazatéinterobacteriaceae. Pritomnost bakterii
rodu Enterobacteriaceae, jako indikatorovych mikroorganisim zn&i nedodrZzeni poZadatrk
na spravnou hygienickou praxi v danych provozovnattéchto gipadech bylo n@ézovano
pozastaveni vyrobyi sanitace str@ pro vyrobu téené zmrzliny, pracovnich ploch a
pracovnich poricek na vyrobu zmrzliny. Nasledrbyly provedeny opakované kontroly
véetns odkeru vzorki k oweieni efektivity gijatych opateni.

K chemické analyze bylyipdnost vybirany zmrzliny vyrobené tzv. teplou cestou (@®
vyroby zahrnuje zatati na pastetai teplotu) nebo zmrzliny intenzigrzabarvené. VSechny
odebrané vzorky vyh@ly pozadavkm pravnich pedpisi z hlediska obsahu syntetickych
barviv.

Obecrg byly pii kontrolach nejasgji zjiStovany nedostatky tykajici se provozni hygieny,
nedostaténého prostoru kifjpraw zmrzliny, nedostat®ého zn&eni polotovall a
kontrolach, za tyto zavady jsou naslédkladany finatni sankce. V kazdéntipad je vSak
vzdy naprava shledanych nedostatkprovozovateli jednotlivych Haeni projednana tak,
aby doSlo k odpovidajici naprav V kontrolach vyroby a podavani zmrzlin v ramci
stravovacich sluzeb pokwgi pracovnici KHS i Bhem letnich prazdnin.
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